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PRO LOCOLIVORNO DEO,
Abilitazione dei cuochi per la preparazione del Cacciucco livornese tipico-tradizionale certificato 5 C

d) Schema per I’abilitazione dei cuochi per la preparazione e presentazione del Cacciucco livornese tipico-tradizionale
secondo la ricetta livornese tipica tradizionale certificata Cinque C.
Avvertenza: schema non necessario (da non applicare) se il cuoco coincide con il titolare dell’esercizio.

Pro Loco Livorno Schema dei requisiti d’abilitazione dei cuochi responsabili per la Acronimo
Certificazione Cacciucco preparazione e presentazione del Cacciucco livornese tipico- RABCC
Livornese Tipico- tradizionale secondo la ricetta certificata Cinque C
Tradizionale Cinque C Edizione del 24/06/2015 ED 1
SCHEMA -3 Rev. 0
Requisiti minimi, Formazione Documentazione da produrre Note e Avvertenze

d’esperienza per
I’'accreditamento

Almeno 3 anni | -Diploma dell’lstituto | 1) Domanda inoltrata tramite il titolare del | L’abilitazione non &
d’esperienza come | alberghiero ristorante comprendente: prevista se il cuoco
cuoco in ristoranti di | (indirizzo cucina) >impegno a rispettare la ricetta certificata; responsabile della
pesce a Livorno. Sostituibile da un >impegno a gestire con azioni correttive | preparazione del
Per i diplomati da istituto | periodo  maggiore | eventuali reclami o insoddisfazioni dei clienti | Cacciucco coincide con
alberghiero (indirizzo | d’esperienza. e/o del proprio titolare inerenti il Cacciucco il titolare del ristorante.
cucina) sono sufficienti >accettazione del regolamento L’abilitazione, oltre ad
2 anni d’esperienza. (4 ore anche non >autorizzazione trattamento dei dati per la | essere strettamente

continuative) di privacy; personale, é riferita allo
Essere in organico in un | formazione specifica | 2) Copia documento identita specifico ristorante,
ristorante accreditato. per I'abilitazione | 3) Curriculum Vitae pertanto non puo essere

iniziale. 4) Copia di valido attestato HACCP impiegata per qualificare

altra azienda non
accreditata presso la
quale il cuoco si sia
trasferito o abbia aperto
in proprio dopo
I'abilitazione.

Requisiti minimi per il mantenimento annuale dell’abilitazione
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Continuita dellattivita di | Almeno 2 ore di | Documenti da presentare:

cuoco in ristoranti | formazione 1) domanda di rinnovo con autocertificazioni.
accreditati per il | specifica
Cacciucco Cinque C
per almeno 4 mesi
nell’anno.
Soddisfazione da parte
del datore di lavoro.

Revoca o sospensione dell’abilitazione da parte della commissione
Il cuoco puo fare ricorso contro la decisione al Comitato dei garanti di conformita.

Sospensione da 1 settimana a 6 mesi:

- Assenza di azioni correttive per i reclami e le insoddisfazioni dei clienti;

- Uso improprio del marchio;

- Mancato rispetto degli impegni presi all’atto della domanda,

- Preparazione del Cacciucco con ingredienti e modalita di preparazione diversi alla ricetta
Certificata.

- Grave insoddisfazione dei clienti e/o del proprio titolare

- Mancanza del previsto rinnovo dell’attestato HACCP

Revoca:

- Grave uso improprio del marchio;

- Trasferimento presso imprese non accreditate;

- Impiego fraudolento di ingredienti d’origine e di qualita diverse da quanto prescritto dalla ricetta
certificata;

- Continuazione/ripetizione degli inadempimenti di cui sopra, nonostante una sospensione o una
lettera di constatazione d’infrazione agli impegni d’abilitazione.




